
Banca

La banca con la maggiore  

quota di mercato  

per sportello nel piacentino



TORNIAMO  
AL LATINO

BIBLIOTECA ON-LINE 

- Storia di Piacenza  
di Francesco Giarelli 

- Prontuario Ortografico 
Piacentino  
di Luigi Paraboschi e 
Andrea Bergonzi 

- L’Infinito di Leopardi  
in dialetto piacentino 
(raccolta delle poesie  
di tutti i partecipanti al 
Concorso indetto dalla 
Banca) 

Potete leggere queste tre 
opere consultando il sito 
della Banca nella sezione 
“Biblioteca on-line”  
al link: 

https://www.bancadipiacenza.it/
site/home/resoconto-eventi/ bi-
blioteca-della-banca.html

Half MARATHON 
25ma edizione

  
7 maggio, sabato 

8 maggio, domenica 

 

Arena Daturi 

(Farnese) 

Piazza Cavalli 

(arrivi 10,30-12,30) 

Organizzazione  

(e sacrifici) 

da sempre 

Alessandro 

Confalonieri 

Pietro 

Perotti 

 

BANCA DI PIACENZA 
                da sempre



Informazioni 
all’Ufficio Relazioni Soci 
della Sede centrale

GUIDA TASCABILE 
SUI 500 ANNI 
DI S. MARIA  

DI CAMPAGNA 

Richiedila all’Ufficio 
Relazioni esterne  

della Banca 
relaz.esterne@bancadipiacenza.it 

0523 542357

500 anni di Santa Maria di Campagna
dalla posa della prima pietra

3 
aprile 
2022
23 

aprile 
2023

Testi: Valeria Poli
Foto: Marco Stucchi (MS), Valeria Poli (VP)

SEGUE IN ULTIMA PAGINA



CELEBRAZIONI 
500 ANNI 

APPUNTAMENTI 
DI MAGGIO 

CONTROLLARE IL PROGRAMMA 
DEGLI EVENTI  

SUL SITO DELLA BANCA

www.bancadipiacenza.it







BANCA

Aziende agricole 
piacentine 

ABBIAMO GIÀ PUBBLICATO
Giuseppe Guzzoni (Guzzoni Az. Agr.), Giancarlo Zucca 
(Zucca Az. Agr.), Rodolfo Milani (Milani Az. Agr.), Stefa-
no Repetti (Terre della Valtrebbia), Matteo Mazzocchi 
(Casa Bianca Bilegno), Enrica Merli (Casa Bianca Mer-
core), Fabrizio Illica (Illica Vini)

Tenuta Vitali 
Trevozzo di Nibbiano



Vittorio Testa, che vinse Berlusconi

Strade e piazze di Nibbiano 

NOVITÀ NOVITÀ



Corsera



PPPaPPPPP caa ecc nee tnn itt niittt inn

Nome Ovidio Mauro 
Cognome Biolchi
nato a Caorso il 23/4/1933
Professione Cardiologo, medico del lavoro, medico dello 
sport
Famiglia Tre figli (Leonardo, Massimiliano, Alessandro) 
e sei nipoti 
Telefonino Brondi
Tablet No
Computer Si, portatile
Social Capita di guardarli, ma non sono iscritto
Automobile Diesel 
Bionda o mora? Mora
In vacanza Al mare sull’Adriatico
Sport preferiti Calcio e ciclismo 
Fa il tifo per L’Inter
Libro consigliato “Il fuoco interiore”  
       di Alberto Mantovani 
Libro sconsigliato Nessuno in particolare  
Quotidiani cartacei Libertà
Giornali on line Nessuno
La sua vita in tre parole Il lavoro, la musica e lo sport

Le aziende piacentine

ABBIAMO GIÀ PUBBLICATO
Giordano Maioli (L Alpina), Piero Delfanti (CDS), Ermanno Pagani (Geotechnical), Paolo Maserati (Maserati Energie), Angelo 
Garbi (Garbi Srl), M. Rita Trecci Gibelli (Passato & Futuro), Roberto Savi (Savi Italo Srl), Giorgio Albonetti (La Tribuna), Dario 
Squeri (Steriltom), Giuseppe Parenti (Paver Spa), Roberto Scotti (Bolzoni Group), Giuseppe Capellini (Capellini Srl), Marco 
Busca (Ego Airways), Daniele Rocca (Gruppo Medico Rocca), Marco Polenghi (Polenghi Food), Paolo Manfredi (MCM), Lo-
renzo Groppi (Pastificio Groppi), Giovanni Marchesi (Ediprima), Antonia Fuochi (FM Gru), Francesco Meazza (Meazza Srl), 
Mario Spezia (San Martino), Giuseppe Trenchi (System car-Dirpa)



La scure

APRIRE UN CONTO 
ALLA BANCA DI PIACENZA 

DA QUALSIASI  
LUOGO D’ITALIA È FACILE

GUARDIA  
MEDICA

c/o Ospedale PC
AMBULATORI

h. 20-23 feriale 
h. 8-23 festivo  
e prefestivo



LIBERTA

Banca di Piacenza

L’avvocato di Dio morto a Gusen II
NOVITÀ



24Ore

Sostituzione pneumatici invernali/estivi

58



Il più famoso dj di Piacenza  
si racconta

NOVITÀ

Vittoria confederale in Cassazione, soccombenza consortile

Anche la com-
ponente Confedilizia non ha votato l’aumento del 3% della 
tassa di bonifica



Banca di Piacenza

Banca

I reati  
nel Medioevo









www.bancadipiacenza.it







relazioni.soci@bancadipiacenza.it Banca di territorio, conosco tutti



 CET1
(indice di solidità)

BANCA DI PIACENZA  19,05%

BPER  17,70%

BANCA POPOLARE DI SONDRIO  16,32%

BANCA CREMASCA E MANTOVANA  16,17%

UNICREDIT  15,96%

CREDEM  15,59%

EMIL BANCA  14,77%

INTESA SANPAOLO  14,70%

BANCO BPM  14,59%

CARIGE  12,84%

BANCA MONTE DEI PASCHI DI SIENA S.P.A.  12,13%

BANCO DI DESIO E DELLA BRIANZA  11,22%

CREDITO PADANO  10,86%

Nella graduatoria è riportata, per i gruppi bancari, la banca capogruppo. Nella 

classifica la Banca di Piacenza è preceduta solo da due banche specializzate, 

la cui attività o i cui risultati sono caratterizzati da bassa incidenza del credito 

(ciò che porta, di per sé, ad avere più elevati livelli di CET1).

BANCA



Ricettario 
di Marco Fantini

Ingredienti
500 gr. di polpa di coniglio 

(spalla e coscia), 200 gr. di cipolle 
stufate, 5 peperoni, ½ carota, 1 
costola di sedano, 50 gr. porro, 
2 scalogni, 4 fette pan brioche, 
olio, sale, pepe, 4 patate. 

Procedimento
Preparare una griglia con 

una brace molto viva e fatevi 
grigliare la cipolla, la carota, il 
sedano, il porro e gli scalogni, 
fino a far annerire le verdure. 
Frullare le verdure abbrustolite 
con un bicchiere d olio e pas-
sare il composto attraverso un 
setaccio finissimo. Si ottiene, 
così, un olio aromatizzato “alla 
cenere”, che potrà essere con-
servato per parecchi giorni. 

Tagliare a cubetti la polpa di 
coniglio e mescolarla con le ci-
polle stufate. Regolare di sale 
e pepe e disporre il tutto in uno 
stampo per terrine oliato; pres-
sare bene e far cuocere in 
forno al vapore evitando che 
gli ingredienti (al cuore) supe-
rino la temperatura di 60°C. I 
tempi di cottura variano in 
base alle dimensioni della ter-
rina (50-60 minuti) A cottura ul-
timata abbattere la tempera-
tura a 8/10°C ponendo un 
peso sopra lo stampo. 

Nel frattempo preparare gli 
“spaghetti di patate, sbollen-
tarli, condirli con olio, aglio e 
prezzemolo; formare dei “nidi” 
e appoggiarli su carta da forno 
oleata. Cuocere al forno per 
30 minuti a 180°C. 

Sformare la terrina, tagliarla 
a cubetti e disporli nei “nidi” di 
patate; riscaldare in forno a 
35°C e condire con l olio “alla 
cenere”. Servire con triangolini 
di pan brioche tostato.

Ingredienti per 4 persone: 
4 cipolle gialle o bianche, 

vino bianco, aceto, olio e sale. 
Procedimento

Tagliare le cipolle a pezzi gros-
solani, metterle in una padella 
con fondo antiaderente e coprirle 
con vino bianco. Salare e fare 
cuocere fino a che il vino non 
sarà completamente evaporato, 
cioè per circa 30 minuti. 

Aggiungere un cucchiaio dolio, 
uno di aceto bianco e finire di 
cuocere in altri 10 minuti. 

lockdown



Messaggio pubblicitario con finalità promozionale.
Per le condizioni contrattuali vigenti tempo per tempo 
si rimanda ai fogli informativi disponibili presso gli 
sportelli della Banca e sul sito www.bancadipiacenza.it



BANCOMAT DELLA BANCA 
PER PORTATORI DI HANDICAP VISIVI

Sede centrale, Via Mazzini, 20 - Piacenza - Milano Porta Vittoria, Corso di Porta Vittoria, 7 - Milano - 

Parma Crocetta, Via Emilia Ovest, 40/a - Parma - Lodi Stazione, Via Nino Dall’oro, 36 - Lodi -  

Carpaneto, Via Roma, 8 - Carpaneto (PC) - Cortemaggiore, Via XX Settembre, 6/7 - Cortemaggiore (PC) -  

Fiorenzuola Centro, Corso Garibaldi, 125 - Fiorenzuola d’Arda (PC) - Marsaglia, Piazza Severino Belletti, 2 - Marsaglia (PC) 

Perino, Via Nazionale, 17 - Coli (PC) - Podenzano, (ex area Gabbiani), Via Roma, 97/e - Podenzano (PC)  

Agenzia 1 (Barriera Genova), Via Genova, 37 - Piacenza - Agenzia 2 (Veggioletta), Via I Maggio, 39 - Piacenza -  

Agenzia 3 (Conciliazione), Via Conciliazione, 70 - Piacenza - Agenzia 7 (Galleana), Strada Bobbiese, 4/6 - Piacenza -  

Agenzia 12 (Centro Commerciale Gotico – area self-service dello sportello), Via Emilia Parmense, 153/a - Montale (PC) -  

Piacenza Expo, Via Tirotti, 11 - Le Mose - Piacenza (durante le manifestazioni) -  

Piacenza, Via Campo della Fiera, 2 - Piacenza

Ogni apparecchio è equipaggiato con apposite indicazioni in codice Braille per l'individuazione dei dispositivi di lettura tessera ed erogazione banconote; è, inoltre, 
dotato di apparati idonei ad emettere segnalazioni acustiche e messaggi vocali per guidare l'utilizzatore durante l'intera fase del processo di prelevamento. La guida 
vocale può essere attivata premendo, sulla tastiera, il tasto "5", identificato dal rilievo tattile. Il servizio non richiede tessere particolari: l'accesso alle operazioni 
di prelievo è consentito mediante l'utilizzo delle normali tessere Bancomat.

Gli eventi dell’Associazione Culturale Archistorica sono realizzati con la collaborazione della 

Domenica 8 maggio 
A grande richiesta… TORNANO LE “GITE FUORI PORTA”!
IL CASTELLO DEL GIGANTE. La rocca di Trezzo d’Adda, dai Longobardi ai Visconti.

Arch. Manrico Bissi castello di Trezzo 
d’Adda

 sotterranei visitabili Tomba del 
Gigante

navigazione in battello
villaggio operaio di Crespi

Domenica 22 maggio 
TRILOGIA DEL LIBERO COMUNE 

 - SANGUE E POTERE. Le lotte civili e la Signoria di Alberto Scotti (1290)

SCOPRITELO CON ARCHISTORICA! 
Arch. Manrico Bissi

Domenica 19 giugno 
IV Camminata - EVENTO SPECIALE CONCLUSIVO!!!
IL SOGNO ECLETTICO DEL DUCA VISCONTI. Grazzano, un borgo “Art and Crafts” 

Arch. Manrico Bissi

MISURE DI CONTENIMENTO CONTRO IL CORONAVIRUS (Covid19) 
• Ogni camminata sarà suddivisa in vari turni, distribuiti nell’arco di una stessa domenica numero ridotto di 

posti (min. 20, max. 50 a seconda delle circostanze specifiche)
• Le visite avranno una durata variabile tra i 75 minuti e i 120 minuti.
• La partecipazione alle visite sarà STRETTAMENTE SU PRENOTAZIONE SCRITTA

• Tutti i partecipanti dovranno indossare la mascherina FFP2 mantenere la distanza di sicurezza interperso-
nale

CONTATTI: 
www.piacenzaromana.it www.bissimalviciniarchitetti.it www.cristianboiardi.com



LA BANCA  
AL SERVIZIO
DEL TERRITORIO
La Sala convegni  
alla Veggioletta  
è la prima – in città –  
ad essere stata attrezzata  
con tutti gli accorgimenti 
per rispettare  
le indicazioni normative  
sul distanziamento  
interpersonale legato 
all’emergenza Covid

Per poter tenere le assemblee  
i condomìni debbono  regolare  

dire amente con l’apposita società 
il servizio di sicurezza

La sala è messa a disposizione
gratuitamente dalla Banca
Per informazioni e prenotazioni:  

U cio relazioni esterne  (0523.542137  
 relaz.esterne@bancadipiacenza.it)

banca indipendente
BANCA DI PIACENZA



Banca

Da sempre diamo valore 
alle nostre radici. 

Ogni giorno  
aiutiamo famiglie, 

facciamo crescere imprese, 
sosteniamo la cultura

flash



BANCA DI PIACENZA
Plafond di 100 milioni per le imprese

e finanziamento bullet allo 0,90%

pilotis

toit terrasse

fenêtre en longueur

plan libre

façade libre



I Fondi Arca 
per le aziende
Ottimizzare  
la gestione  
della liquidità 
aziendale 
Le soluzioni dedicate 
alle esigenze  
di tesoreria  
delle aziende italiane

UNA BANCA  
SOLIDA 

AL SERVIZIO  
DEL TERRITORIO



RIUNIONI 
CONDOMINIALI

LA SALA VEGGIOLETTA 

DELLA BANCA 

È A DISPOSIZIONE 

DEGLI AMMMINISTRATORI 

DI CONDOMINIO 

PER LE ASSEMBLEE 

RIVOLGERSI 

UFFICIO RELAZIONI ESTERNE 

PER QUALUNQUE TIPO 

DI INFORMAZIONE

relaz.esterne@bancadipiacenza.it  
tel. 0523 542137

AIUTATECI AD AIUTARE 
specie i forestieri
PalabancaSport
ex Palabanca - presso Expo 

PalabancaEventi
ex Palazzo Galli



flash


